Stellen sie aus unseren Komponenten ifr

spezielles Buffet zusamrmern!

Gewiinschte
Komponente Finzelpreis pro | Anzanl der
Portion Portionern

Jeine Suppern

Jestagssuppe mit
Jetnem Germuiise, 3,80

Fierstich und

Griefklofichen

Rinderkraftbriifie

L celestine “mit

Crepestreifen unad 380
Jeinem Gemiise

Kressestippchen mit

Shrimps 3,80
Tomatencremesuppe

mit Ginsalfine 3,80
Kalte Speisern
Schinkenvariation ais

eigener Herstellun

A Z 550

Melonenschiffchen mit
Parmdasciiinken 5,50
Kdseauswatil 4,30
Hausmacher 2,50

Gelracktes




Raucherfischivariation| 6,50
Gerducherte
Fntenbrust mit Jeye 5,50
und Preiselbeeren
Roastveefrollchen mit
Meerrettich und

3,20
Spargel
Gefiillte Wraps mit
Hihnchen, 5,00
Raucherlachs oder 7
Shrimps
Gemiisesticks mit 2,40
Krdulerquark
Shrimpcocktail mit 2,00
Melonenballchien
Waldorfsalat 2,60
Schichtsalat 2,60
TJomatensalar 1,80
Gurkensalat 2,80
BRauernsalat 2,00
Tomate, Mozzarella
spieffe 2,80
Jtalienischie Antpasti | 4,00
Spanische Tapas 4,00
Gefiillte Fier mit 1,80
Kaviar
Butter, 1,80
Krautervutter,
Schmalz
Brot, Brotchen, 1,80

Paguelte




Warme Fleischigerictite

Frikassee vom Huhin | 6,50

Kleine Rinderroulade | 5,80
Hausfrauen Art

Schwernekammbraten | 3,80
n Schwarzbiersofie

Dammwildbraten in | 4,80

Walapilzsofie

Deftiger XafSlertralen| 4,70
auf Sauerkraut

Schweinemedaillons 4,90

auf Pfefferralim

Hahnchenroulade 5,20
gefullt mit Blattspinat
und Feta

Schweineriickensteak | 5,20
mit
Rahmchampignons

Krustenbraten in 5,50
Altbiersofie

Geschmorter 6,80
Lammbraten in
Tymiansofie

Roastbeef rosa mit .50
Sauce Bernaise

Geschmorte .50
Oclisenbdckchrien in
Rotwernsofie

Schweineleber mit 2,00
Rostzwiepeln

Hackklopse mit 2,80
Zwiebeln

Kleine 2,80
Schweineschinitzel




Minthaxe

4,00

Hahnchenkeule

3520

Geftillte Champignons
mit gefiacktes mn
Tomatensofie

290

Hadhnchenbriust
wuperbacken mit
TJomate Mozzarella

oder Ananas und
Kdse

2,60

Gefulltes Schrwernefilet
im Bldtterteig

5,20

Vegetarisches

Gefullte 2,50

Champignons mit
Frischkdse

Gemiiseauflauf 3,20

Linguine mit 3,20

mediterranemn
Gemiise

Fischgerichte

Meeresfriichte in | 6,40

pikanter
Chillicreme

Lacthis auf 6,40

Blattspinal

Zanderfilet auf 6,60

Wurzelgemiise undad
Zitronensofse

Welsfilet in 6,40

Krduterralim

Betlagern

Litronenrisotto 3,20




Salzkartoffeln 2,10
Klofse 2,40
Serviettenknode! | 2,50
Bratkartoffeln 2,30
Hausgemachte 3,50
Kartoffelbillchen
Kartoffelgratin 3,50
Kroketten 2,20
Linguine 1,80
Krauterrers 1,20
Nitsskartoffeln 2,30
Rosmarinkarioffeln| 2,30
Pommes Frites 2,10
Gemiuse

Variation vom 3,10
Gemiise der Saison
Rahmwirsing 2,00
Apfelrotkotil 2,00
Ratatouille 3,10
Sauerkraut 2,00
Rahmchampignons | 3,00
Spargel,

Pfrfferlinge nact
Tagespreis

Hollandause und

vraune Butter
mkliUsTVe




Desserts
Dessertteller 8,50
L Surprise”
Fis in 3,50
Selbstbedienung
Obstpyramide mit | 3,00
Friichten der
Saison
Ovstspiefle 2,50
Pannacoltta mit 3,20
Himbeerspiegel
Creme Briilee 2,20
Rote Griitze mit 2,50
Vanillesofse
Tiramisu orgginal | 3,20
oder Frdbeer
Schwarzwdlder 2,20
Kirschtraum
Waladbeer-Joghurt- | 3,20
Dessert
Schwedendessert 3,20
mit Frerlikor
Zitronencheescare | 3,20
im Glas
Golterspeise mit 2,00
Vanillesofe

Unsere Komponenten sind Ralkuliert fiir Buffets ab
10 Personer/

Wir winschien iinen viel Freude per der
Zusammenstellung. 7/t 7eam vom Landhotel Garitz




